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Celem przeprowadzonych badan byta identyfikacja lotnych zwigzkéw organicznych
(LZO) w produktach pochodzacych od gesi Biatej Kotudzkiej® oraz weryfikacja hipotezy
zaktadajacej, ze ilos¢ i rodzaj LZO zalezy od sposobu zywienia i ze mogg one postuzy¢ do

réznicowania produktéow pochodzenia zwierzecego.

Do realizacji tego zadania wybrano jeden ze sztandarowych produktéw IZ PIB, jakim
jest owsiana ge$ Biata Kotudzka®, produkowana wedtug technologii tuczu owsianego,
opracowanego w Zakfadzie Doswiadczalnym w Kotudzie Wielkiej. Technologia ta zaktada
3-tygodniowy tucz ziarnem owsa w ostatniej fazie odchowu gesi. Odstepstwa od tej zasady
skutkujg tym, ze taki produkt nie moze by¢ nazywany owsiang gesig Biatag Kotudzka® ze
wzgledu na zastrzezony znak towarowy stowno-graficzny, na ktéry w 2001 roku IZ PIB
uzyskat prawa ochronne w Urzedzie Patentowym. Badania przedstawione w niniejszej pracy
mogg by¢ pomocne przy opracowaniu metody potwierdzania autentycznosci owsianej gesi

Biatej Kotudzkiej®.

Badania obejmowaty dwa doswiadczenia: doswiadczenie | (1 rok) i doswiadczenie Il
(2 rok). Przeprowadzenie takich samych doswiadczen w dwdch kolejnych latach miato na

celu uwiarygodnienia wynikéw badan.

Zwierzecy materiat doswiadczalny stanowito ogdétem 80 gesi (40 gesi i 40 gesioréow)
rasy biatej kotudzkiej genotypu W33, odchowywanych przez 16 tygodni zgodnie z systemem
technologii tuczu IZ PIB ZD Kotuda Wielka. Do ukoriczenia 13 tygodnia zycia ptaki zywiono
jednakowo, po czym na poczatku 14 tygodnia zycia gesi przydzielono losowo do dwéch grup
zywieniowych, z ktérych pierwsza byfa tuczona catym ziarnem owsa, a druga catym ziarnem
pszenicy (kontrola) az do ukonczenia 16 tygodnia zycia. Nastepnie ptaki ubito, wykonano

ocene poubojowg, w tym oszacowano jakosc¢ tuszek i wydajnosé rzezna.



Analizy LZO wykonano w prébkach miesa miesni nég oraz w ttuszczu sadetkowym
technika ekstrakcji z fazy nadpowierzchniowej do fazy stacjonarnej HS-SPME (zastosowano
wtékno typu DVB/CAR/PDMS) 1z wuzyciem chromatografii gazowej potgczonej z
kwadrupolowym spektrometrem mas i przy uzyciu niepolarnej kolumny ZB-5MSi firmy
Phenomenex®. Do badan przygotowano probki w kilku wersjach: mieso i ttuszcz bez obrébki
termicznej, mieso po zastosowaniu obrdbki termicznej niskotemperaturowej (30 °C, 24 h)
oraz mieso i ttuszcz po zastosowaniu obrobki termicznej wysokotemperaturowej (170 °C, 35

min).

Na podstawie wynikéw badan LZO przeprowadzono analize chemometryczng
korzystajac z technik logarytmowania danych, systematycznej normalizacji logarytmowanych
stosunkéw (SRN), stosunku Fisher’a (F-Ratio), analizy gtdwnych sktadowych (PCA), liniowej
analizy dyskryminacyjnej (LDA), rozpatrujac szereg opcjonalnych modeli klasyfikacyjnych,
ktére dodatkowo uwzgledniaty tez takie czynniki, jak sposéb integracji chromatograméw,
wybér wzglednych i bezwzglednych danych wejsciowych, czy réine grupowania danych
wejsciowych (wzgledem ptci czy zywienia). Otrzymane modele klasyfikacyjne zwalidowano
wyznaczajagc procent prawidiowo zaklasyfikowanych prébek (CCR), oraz doktadnosci
klasyfikacji prébek (ACC) pochodzacych z danej grupy lub podgrupy. Modele klasyfikacyjne
zbudowane w oparciu o LZO pochodzace z miesa, pozwalaty na rozréznienie owsianej gesi
Biatej Kotudzkiej®, od gesi biatej kotudzkiej zywionej przy zastosowaniu innej technologii

tuczu. Za mniej przydatny dla realizacji tego zadania uznano ttuszcz sadetkowy.

Zrealizowano cel poznawczy jakim byta identyfikacja LZO w prébkach miesa miesni
nog oraz w ttuszczu sadetkowym gesi Biatej Kotudzkiej®. Na chromatogramach obserwowano
276 pikéw zwigzkédw lotnych, z ktérych 60,9% w petni zidentyfikowano, a kolejne 15,9%
uznano za prawdopodobnie zidentyfikowane. Zwigzki te przynalezaty do rdznych grup
chemicznych takich jak: weglowodory (26,5%), aldehydy (19,4%), alkohole (16,1%), ketony
(11,4%), estry (6,6%) a kwasy ttuszczowe (4,7%). Stwierdzono rowniez obecnosé¢ zwigzkdw
siarkowych (10%) oraz azotowych (2,8%) (wsrdd nich wiele heterocyklicznych) a takze

furanéw (1,9%).

W miesniach piersiowych, miesniach nég i w ttuszczu sadetkowym oznaczono
zawarto$é: witamin A i E, cholesterolu, biatka ogdlnego, ttuszczu surowego i suchej masy

oraz okreslono profil kwasdw ttuszczowych. Statystycznie istotne réznice stwierdzono
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miedzy grupami zywieniowymi dla zawartosci witaminy E i profilu kwasow ttuszczowych w
probkach miesni ndg, piersi oraz w ttuszczu sadetkowym, a dla witaminy A jedynie w

probkach ttuszczu sadetkowego.

Wyniki przeprowadzonych badan na przyktadzie gesi Biatej Kotudzkiej® pokazujg, ze
analiza LZO z uzyciem wielowymiarowych technik statystycznych moze by¢ wykorzystana do
stworzenia klasyfikacyjnego modelu statystycznego umozliwiajgcego potwierdzenie
autentycznosci produktdw pochodzenia zwierzecego, uzyskiwanych przy zastosowaniu

réznych technologii tuczu.



